
Seguici sui Social



Hotel Parco Pineta - Cavareno





Pizzeria con forno a legna

Ristorantino Italiano

e

 selezione Specialità Indiane










P I Z Z E R I A - R I S T O R A N T E

Benvenuti
e

Buon Appetito!

M E N Ù



R I S T O R A N T E
A N T I P A S T I : C A R N E  E  P E S C E

Antipasti

A N T I P A S T I  D I  C A R N E

C A R N E  S A L A D A                                                      € 8
Carpaccio di carne salada Trentina, con rucola, scaglie di grana, pomodorini 

condite con Olio Evo

B R E S A O L A                                                         € 7 , 5 0
Carpaccio di Bresaola, servito con rucola e scaglie di grana condite con Olio Evo

A N T I P A S T I  D I  P E S C E

A F F E T A T I  M I S T I  D I  S A L U M I                                 € 8 , 5 0
carne salada, mortandela, Speck Trentino,
crudo stagionato 36 mesi, bresaola
Formaggi Trentingrana, Casolét, Formae Val di Fiemme

C A P E S A N T E  G R A T I N A T E                                         € 1 0

I N S A L A T A  M I S T O  D I  M A R E                                     € 1 0
Polipo, seppie, cozze, code di gambero, olive e capperi

I N S A L A T A  D I  P O L I P O                                             € 1 0
Polipo con patate, olive, pomodorini

G R A T I N A T O  D I  M A R E                                             € 1 1

C O Z Z E  A L L A  M A R I N A R A                                         € 9
Con crostini di pane

C O C K T A I L  D I  G A M B E R I                                          € 9

Salmone affumicato, polpo, insalata di mare, capesante gratinate, gamberoni,

cocktail di gamberi

A N T I P A S T O  M I S T O  D I  M A R E                                   € 1 8



R I S T O R A N T E
 P I A T T I  S P E C I A L I

Piatti Speciali e grigliate

Vi presentiamo le nostre specialità: piatti della tradizione Trentina, ingredienti a

km 0, provenienti da produttori locali selezionati.




T A G L I E R E  T R E N T I N O                          €  1 3
Selezione di affettati e formaggi locali:
carne salada, mortandela, Speck Trentino,
crudo stagionato 36 mesi, bresaola
Formaggi Trentingrana, Casolét, Formae Val di Fiemme
Accompagnati con mostarda e Tortel di patate

T A G L I E R E  C A L D O                            €  1 3 , 5 0
Tagliere caldo con Casolét fuso, pancetta

affumicata, carne salada e salsiccia alla griglia,
accompagnato da croccanti Tortel di patate

R I S T O R A N T E
L E  G R I G L I A T E




G R I G L I A T A  D I  C A R N E   
         



Carne salada, bistecca di manzo, salsiccia, petto di pollo, bistecca di maiale
contorno a scelta

G R I G L I A T A  D I  P E S C E  
         

€  1 9 X  1  P E R S O N A            X  2  P E R S O N E

         
€  3 6

€  1 7 X  1  P E R S O N A           X  2  P E R S O N E

         
€  3 2

Trota, gamberoni, orata, seppie, frittura mista
contorno a scelta



R I S T O R A N T E
P R I M I  D I  C A R N E

I Primi


S P A G H E T T I  A L L A  C A R B O N A R A      €  8




Pasta fatta con grano italiano, risotto Carnaroli, preparati e conditi con ingredienti

selezionati da fornitori locali e regionali, verdure km 0, olio Evo.




Piatto preparato con la ricetta tradizionale: spaghetti, guanciale di qualità speziato,

tagliato a striscioline, crema dorata a base di tuorli e Pecorino DOP

S T R A N G O L A P R E T I  A L L A  T R E N T I N A



   €  8
Gnocchi di pane e spinaci impreziositi da erbe selvatiche, morbidi e gustosi.
Serviti su fonduta cremosa di Trentingrana



R I S O T T O  A L  T E R O L D E G O




   €  8
Riso Carnaroli cotto nel vino Teroldego, sapore deciso e dal retrogusto quasi amarognolo.
Con radicchio rosso           



P A C C H E R I  C O N  G U A N C I A L E  E  B U R R A T A
Paccheri IGP, guanciale croccante, crema di burrata 




P A C C H E R I  A I  D U E  P O M O D O R I  E  B U R R A T A
Paccheri IGP, basilico, pomodori freschi, pomodori rossi dry, burrata




M A C C H E R O N I  A L L A  T R E N T I N A



   €  8

     €  8 , 5 0

   €  8

Pasta con funghi di bosco, salsiccia, olive Taggiasche

P E N N E  A L L ' A R R A B B I A T A



   €  7
Penne con sugo di pomodoro locale, aglio, peperoncino


R I S O T T O  A I  F U N G H I  P O R C I N I



   €  8
Risotto Carnaroli, funghi Porcini di bosco, prezzemolo fresco


T O R T E L L I  A  S C E L T A



   €  8
Tortellini panna e prosciutto o burro e salvia



R I S T O R A N T E
S E C O N D I  D I  C A R N E

I secondi

H A M B U R G H E R  D I  C H I A N I N A €  8


T A G L I A T A  D I  M A N Z O €  1 5




con cipolle caramellate e patatine rustiche croccanti, salsa barbecue



con rucola e grana e olio Evo e contorno a scelta




C A R N E  S A L A D A €  1 2
alla griglia con fagioli e cipolla fresca, con contorno a scelta


P E T T O  D I  P O L L O  A I  F E R R I €  1 0

E N T R E C O T E  A L L A  G R I G L I A
 

€  1 5


B I S T E C C A  D I  M A N Z O €  1 0


C O T O L E T T A  D I  P O L L O €  9 , 5 0
con contorno a scelta


S C A L O P P I N E  A  S C E L T A €  1 0
al limone/ vino bianco /gorgonzola con contorno a scelta

con contorno a scelta

 con contorno a scelta

 con verdura grigliata



R I S T O R A N T E
 P R I M I  D I  P E S C E

Il pesce





S P A G H E T T I  A L L O  S C O G L I O

         
€  1 2


P A C C H E R I  C O N  S P A D A  E  C R E M A
D I  M E L A N Z A N E
         

€  1 1 , 5 0

B I G O I  A L L E  S A R D E  D E L  G A R D A
E  P O M O D O R I N I  D R Y

€  1 1 , 5 0




G N O C C H I  D I  P A T A T E

         

€  1 2

S P A G H E T T I  A I  F R U T T I  D I  M A R E
         

€  1 4

Cozze, vongole, gamberoni, gamberetti



S P A G H E T T I  C O N  L E  V O N G O L E
         

€  1 1

Con capesante, code di gambero e polipo

Con polipo, gamberoni, seppie, cozze, vongole



R I S T O R A N T E
S E C O N D I  D I  P E S C E

Il pesce

O R A T A  A L L A  P O S I L I P O
         

€  1 2

B R A N Z I N O  A I  F E R R I
         

€  1 2
 con contorno a scelta


T R O T A  A L L A  G R I G L I A
         

€  1 1



F R I T T U R A  M I S T A
         

€  1 3

C A L A M A R I  E  G A M B E R I  F R I T T I
         

€  1 2

P O L I P O  C R O C C A N T E
  

€  1 2
Su letto di Cannellini e pomodori Dry 

P O L I P O  C R O C C A N T E  C O N  B U R R A T A
  

€  1 3
Su letto di rucola e pomodorini

Trota nostrana alla griglia con contorno a scelta

 con contorno a scelta

O R A T A  A L L A  G R I G L I A
         

€  1 2
 con contorno a scelta



R I S T O R A N T E
C O N T O R N I  E  I N S A L A T O N E

I contorni e
le insalatone

I CONTORNI





I N S A L A T A  M I S T A
         

€  3


P A T A T E  S A L T A T E
         

€  3




P A T A T I N E  F R I T T E
         

€  3

C R O C C H E T T E  D I  P A T A T E
         

€  3

S P I N A C I  A L  B U R R O
         

€  3 , 5 0

V E R D U R E  C O T T E
         

€  3 , 5 0

F A N T A S I A
         

€  7
insalata verde, radicchio, cappuccio, carote, pomodorini, fagioli, mais, carciofi, olive Taggiasche

V E R D U R E  G R I G L I A T E
         

€  5

LE INSALATONE



I N S A L A T O N A  D E L L A  C A S A
         

€  8
insalata verde, radicchio, cappuccio, carote, pomodorini, mozzarella di Bufala, prosciutto cotto

E S T A T E
         

€  8
insalata verde, radicchio, cappuccio, carote, pomodorini, tonno, uova

C A P R E S E
         

€  7
Mozzarella di Bufala, pomodori, basilico fresco

D E L L O  C H E F
         €  8insalata verde, radicchio, cappuccio, carote, pomodorini, gamberi, carciofi, uova sode



A presto!
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